>

schloss seeburg

restaurant | kreuzlingen

Apero im Schloss

Um auf Ihren Anlass anzustossen, organisieren wir mit lhnen zusammen den
Aperitif an einem der wunderschdnen Platzchen rund ums Schloss.

Pre-Menu Apero ,,Sommer* Dauer: %2 Stunde

Antipasti (Oliven | Feta | Getrocknete Tomaten | Teufelshornli)
Thurgauer Kése | Feigensenf | Baumntisse | Trauben
Rohschinken | Foccacia

CHF 16|Person

Pre-Menu Apero ,,Winterzauber Dauer: %2 Stunde

Kirbisquiche
Crostini mit Frischkase | Lauchstreifen | Rohschinken
Thurgauer Rieslingsuppe

dazu a discretion am Feuer Glihwein und Punsch

CHF 16|Person

CHF 9.5|Person

Apero Genussmoment - 7 Stuck|Person Dauer: 1 Stunde

Fleisch- und Kasespezialitaten | Wurzelbrot
Tomaten-Mozzarella | Basilikumpesto

Mini Kichlein (Tomaten | Spinat | Kase | Lauch-Speck)
Falafelballchen | Apfel-Curry-Dip

Gazpacho im Tassli | Schlosskrauter-Ol

Chips & Nussli

CHF 24|Person

Apero Genusszeit - 12 Stiuck|Person Dauer: 2 Stunden

Fleisch- und Kasespezialitaten | Wurzelbrot
Tomaten-Mozzarella | Basilikumpesto

Mini Kichlein (Tomaten | Spinat | Kase | Lauch-Speck)
Falafelballchen | Apfel-Curry-Dip

Gazpacho im Tassli | Schlosskrauter-Ol

Chips & Nussli

CHF 31|Person

Apero Vegan - 12 Stick|Person Dauer: 2 Stunden

Randentatar | Meerrettich
Focaccia | Avocado | Tomate
Gemusewrap | Hummus
Falafelballchen | Apfel-Curry-Dip
Susskartoffel-Quiche
Gurken-Kaltschale

Couscous | Melone | Pfirsich

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.
Version 03.2024 | ersetzt alle vorherigen Angebote

CHF 31|Person
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Apero Culinarium?’ 10 Stiick|Person
Saisonale Anpassungen moglich
Dauer: 2 Stunden

Thurgauer Chas | Dorrfriichte-Chutney
Bio-Holzofenbrot

Apfelsellerie-Salat | Kundelfinger's Rauchforelle
Gemiusesticks vom Ammannhof | Dipsaucen
Cherrytomaten-Salat | Basilikumpesto

Mohn’s Bagels | Zucchettisalat & Thurgauer Kase
Moéhl's Apfelmost-Suppe

Zwicky’s Popcorn ,Spicy“

Mini Desserts aus der Schlosskiiche

CHF 34|Person

Apero Riche
Dauer: 3.5 Stunden

Rindstatar | Wurzelbrot

Gemusetatar | Wurzelbrot

Gazpacho | Chorizo-Chips

Hausgebeizte Lachsforelle vom Kundelfingerhof | Gurke
Couscous-Salat | Grillgemise | Apfelminze-Joghurt
Gemusewraps

Falafeltaler | Curryhumus

Focaccia | Pancetta | Rucola

Schinkengipfeli

Rindfleischbéllchen | Kartoffelsalat

saisonale Minidesserts aus der Schlosskiuche

CHF 49|Person

Zusatzliches zum dazubuchen

Mini Hamburger oder Schinkengipfeli
Ammannhof Snackgemiise | Dipsaucen
Mohn’s Focaccia

Thurgauer Kése | Fleischspezialitaten
Mini Desserts

Kuchenstuckili

Die Aperolocation steht lhnen wahrend der gebuchten Zeit zur Verfligung.

Danach kénnen Sie diese gegen einen Aufpreis verlangern.

Je nach Gruppengrdsse und Innenvariante verrechnen wir eine
Aufbaupauschale | Raummiete

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.
Version 03.2024 | ersetzt alle vorherigen Angebote

CHF 60|20 Stk.
CHF 15|Teller
CHF 6|Stuck
CHF 8|100gr
CHF 5.5]|Stlick
CHF 60]20 Stk.
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