
 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. – Version 03.2024 
 

 

Frühling im Schloss 
 

Vorspeise | Zwischengang 
Thurgauer Frühlingssalat 
Radieschen | Karotten | Knusperdinkel 14 
 

Crispeysalat aus der Region  
Ei | Kerne | Spargeln  16 
 

Spargelschaumsuppe | Pancetta 
Sonnenblumenkerne | Pesto 16 
 

Kartoffel-Bärlauchsuppe  
Mandel | Sauerrahm 14 
 

Lauwarme Forelle vom Kundelfingerhof  
Fenchel-Apfelsalat | Rucola 24 
 

Chicorée | Honigglasur 
Venere-Risotto 19 
 
 

Hauptgang – inkl. Nachservice 
Karotten-Kartoffelrösti  
Spargeln | Pochiertes Ei 31 
 

Spargel-Gemüse Pot au feu | Belper Knolle 
Brunnenkressesauce | Kleine Kartoffeln  38 
 

Linsen-Dal 
Frühlingsgemüse | Naanbrot 36 
 

Lachsforellenfilet gebraten | Champagner Beurre-blanc  
Spargel | Spinat | Kleine Kartoffeln 46 
 

Pouletbrust aus dem Alpstein | Speckschaum 
Frühlingslauch | Rollgersten-Risotto 45 
 

Kalbshuft rosa gegart | Rhabarberjus 
Karotten | Frühlingszwiebel- Risotto 50 
 

Schweinsbraten | Thurgauer Mostsauce  
Spargelragout | Sellerie-Kartoffelpüree 42 
 
 

Dessert 
Joghurt-Vanille Panna Cotta  
Rhabarber | Pistazienhüppe 14 
 

Schokoladenmousse  
Erdbeeren | Haferflockencrunch 16 
 

Komposition von  
Thurgauer Erdbeeren & Bernrainschokolade  14 
 
Die Preise gelten als Gruppenpreise bei einem einheitlichen Menü, ausgenommen Allergieabweichungen  
sowie vegetarische und vegane Gerichte. Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne weitere Angebote zusammen. 


